
Griaß Gott mitanand,

in  diesem  Monat  steht  Ostern  vor
der Tür und viele Kinder freuen sich
bestimmt auf den Osterhasen. Doch
warum bringt ausgerechnet ein Hase
die  bemalten  Eier?  Der  Ostereier
bringende Osterhase war bis ins 19.
Jahrhundert  hinein in  vielen  Teilen
unbekannt.  Bekannt  wurde  dieser
etwa  ab den  1950er  Jahren  als  die
Süßwarenindustrie in bekannt mach-
te. Der Osterhase ist auch nicht das
einzige Tier dem das Bemalen und
Bringen von Ostereiern zugeschrie-
ben  wird.  So  gibt  es  in  manchen
Landesteilen  den  Osterfuchs,  die
Osterhenne  und  den  Osterstorch.
Viel Spaß und Erfolg bei der Oster-
nestsuche und schöne Osterfeiertage
wünscht

 Euer Redaktionsteam

Straßensperrung
Vom Montag, 29.3. bis 2.4. ist die
Königshauser  Straße  von  der
Einfahrt  von  der  Hauptstraße  her
bis  zur  Metzgerei  Mayr  gesperrt.
Wer zur Metzgerei  will,  kann von
der  unteren  Königshauser  Straße
her die Metzgerei anfahren.

Neue Straßenführung

Durch den Abriss der Gebäude an
der  Königshauser  Straße wird nun
eine  neue  Straßenführung  veran-
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Termine
Sa. 4.4. Schafkopf spielen 2000 DGH
So. 5.4. Osterkonzert 1930 Stadthalle SMÜ
Sa. 18.4. Schafkopf spielen 2000 DGH
So. 19.4. JHV Frauengruppe 1000 DGH

Terminvorschau
Sa. 2.5. Maibaumfest 1730 DGH
Fr. 8.5. Abschlussschießen 1930

Sa. 9.5. Pflanzenbörse Sportheim
Mi. 13.5. General- und Dienstversamm-

lung Freiwillige Feuerwehr 1930 DGH
So. 19.7. Busausflug Landesgartenschau 

Ellwangen (Gartenbauverein)
Gottesdienste

Do.  2.4.  Gründonnerstag  9  Andacht  zu
den  7  Worten  Jesu  am  Kreuz  Fr.  3.
Karfreitag  9  Kreuzwegandacht  So.  5.
Ostersonntag 5 Osternacht  mit  Speisen-
weihe  Mo.  6. Ostermontag 8:30  Rkr  9
HM Do. 9. 9 Rkr So. 12. Weißer Sonntag
8:30 Rkr 9 HM Do. 16.  8:30 Rkr 9 HM
Sa. 18. 18:30 Rkr 19 VAM 19:00 Sg
Vorabendmesse  Do. 23.  8:30 Rkr 9 HM
So.  26.  8:30  Rkr  9  HM  Do.  30.  9
Gesunde beten für Kranke  

Müllabfuhr
Restmüll-Tonne: Mi. 15., 29.4.
Gelbe Tonne: Mi. 15., 29.4.
Biotonne: Do. 9., Mi. 22.4.
Blaue Tonne: Fr. 24.4.
Möbelbörse KoHo: Sa. 11.4. 1000

Altpapiersammlung: Sa. 9.5. 930

Problemmüll SMÜ: Sa. 2.5.



lasst.  An  der  Einmündung  Haupt-
straße  in  die  Königshauser  Straße
wird  wegen  der  unübersichtlichen
Verkehrslage  in  der  Kurve  der
Hauptstraße, an der jetzt schon 30
km/h  vorgeschrieben  ist,  ein
Kreisverkehr  mit  einer  kleinen
Grünfläche  mit  Ruhebänken  ent-
stehen:

Kommunalwahl
So  hat  Schwabegg  gewählt:  Im
DGH  wurden  die  Stimmen  so
verteilt:  CSU:  38,7 %,  FWV:
41,8 %, Grüne: 13,7 %, SPD: 5,8 %

Stimmberechtigte:  616,  Wähler:
155, ungültige Stimmen: 4

Stichwahl zum Bürgermeisteramt in
Schwabegg:  Stefen  Dölle  44
Stimmen, Benjamin Schorer 110.

KLB Frauengruppe
Jahreshauptversammlung

Am Sonntag 19.4. findet um 10 Uhr
die  Jahreshauptversammlung  der
KLB-Frauengruppe im DGH statt.

Alle  Mitglieder  und  Freunde  sind
dazu herzlich eingeladen.

Kirchenverwaltung
Liebe Schwabegger, 

wer  ein  Holzscheit  im  Osterfeuer
anbrennen  mag  damit  es  gesegnet
wird,  um  es  mit  nach  Hause  zu
nehmen  als  Brauchtum  vor  Blitz
und Feuer, bringt bitte eines mit am
Ostersonntag  morgens  vor  5  Uhr
zum Osterfeuer vor der Kirche.

Herzliche Grüße, Hermann Müller

Neuer Pfarrer
Für die Pfarrgemeinschaft Schwab-
münchen-Mittelstetten-Schwabegg
und  Klimmach  kommt  zum  1.
September  2026  ein  neuer  Stadt-
pfarrer.  Nachdem  der  jetzige
Pfarrer Christoph Leutgäb nach 12
Jahren  die  Pfarrgemeinschaft  ver-
lässt,  tritt  Martin  Straub  dessen
Nachfolge  an.  Er  war  seit  2014
Leiter  der  Pfarrgemeinschaft  Vöh-
ringen.  Seit  2019  ist  er  zudem
Dekan des Dekanats Neu-Ulm. 

Musikverein
Liebe  Schwabeggerinnen  und
Schwabegger,  herzliche  Einladung
zu unserem Osterkonzert am Oster-
sonntag 5.4.  um 19:30 Uhr in  der
Stadthalle  Schwabmünchen.  Die
Jugendkapelle sowie die Stammka-
pelle  freuen  sich  über  Euer
Kommen und Zuhören. 

Freiwillige Feuerwehr
General- und Dienstversammlung

Die  General-  und  Dienstversamm-
lung  der  Freiwilligen  Feuerwehr
findet am Mittwoch, 13.5. ab 19:30
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Uhr im DGH mit folgender Tages-
ordnung statt:  Begrüßung,   Toten-
ehrung,  Protokoll  der  letzten
General-  und  Dienstversammlung,
Bericht  des  1.  Vorsitzenden,  1.
Kommandanten  und  Kassierers,
Entlastung  der  Vorstandschaft,
Grußworte, Neuwahl des 1. Vorsit-
zenden,  Ehrungen,  Anträge  und
Sonstiges.

Hierzu  sind  alle  aktiven  und
passiven Vereinsmitglieder herzlich
eingeladen.

Maibaumfest

Am Samstag, 2. Mai findet wieder
das  Maibaumfest  am  DGH/Feuer-
wehrhaus statt. Ab 17:30 Uhr kann
in  geselliger  Runde  gefeiert
werden. Für das leibliche Wohl ist
bestens  gesorgt.  Musikalisch  wird
das  Fest  vom  Musikverein  um-
rahmt.  Die  Freiwillige  Feuerwehr
freut sich auf Euer Kommen.

Gartenbauverein
Busausflug

Der Gartenbauverein bietet für alle
Interessierten einen Busausflug zur
Landesgartenschau nach Ellwangen
an. Der Ausflug ist am Sonntag, 19.
Juli.  Wer  mitfahren  möchte  kann
sich bereits jetzt anmelden bei Leni
Mayer  Tel.  2180.  Das  genaue
Programm  und  Abfahrtszeiten
werden im Blättle veröffentlicht.

Vertikutierer

Der  Gartenbauverein  bietet  einen
Vertikutierer  zum  Verleihen  an.
Wer  gerne  seinen  Rasen  „lüften“

möchte  oder  Moos  im  Rasen
entfernen  will,  kann  diesen  unter
Tel.  71838  anmelden  und
ausleihen. Die Gebühr für die erste
Stunde  (Mindestgebühr)  beträgt  6
Euro,  jede  weitere  halbe  Stunde
kostet  dann  3  Euro.  Der  Vertiku-
tierer  wird  vollgetankt  verliehen
und  muss  wieder  vollgetankt
zurückgegeben werden.

Pfarrgemeinderat
Neuwahl des Pfarrgemeinderates

Im  März  fand  die  Pfarrgemeinde-
ratswahl  statt.  Von  446  Wahlbe-
rechtigten  wählten  91,  dies  ent-
spricht  einer  Wahlbeteiligung  von
20,4 %.  Gewählt  wurden  Barbara
Angerstein,  Natasha  Arenskötter,
Sophia Borner, Anja Mayer, Alex-
andra Rest.  Wir  freuen uns  dieses
Ehrenamt  zu  übernehmen.  Der
bisherige Pfarrgemeinderat bedankt
sich  ganz  herzlich  für  das
Vertrauen,  das  ihm  entgegenge-
bracht wurde.

Ostergottesdienste

Herzliche Einladung zum Gründon-
nerstags-Gottesdienst  am  2.4.  um
19  Uhr  in  der  Stadtpfarrkirche  in
Schwabmünchen  und  zur  Karfrei-
tagsliturgie  am 3.4.  um 15 Uhr in
der Wallfahrtskirche in Klimmach.
Der  Pfarrgemeinderat  bietet  einen
Fahrservice  an.  Wir  bitten  um
Anmeldung  bei  einer  unserer
Mesnerinnen  oder  bei  Alexandra
Rest  unter  995260,  um  besser
planen  zu  können.  Die  Osternacht
dürfen  wir  am  Ostersonntag,  den
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5.4. um 5 Uhr mit Speisenweihe in
unserer Kirche Mariä Himmelfahrt
feiern.

Kreuzweg auf dem Kalvarienberg

Ab  Palmsonntag  ist  für  die  Kar-
woche auf  dem Kalvarienberg  der
Kreuzweg  wieder  mit  Texten  von
Elisabeth Schedler an den einzelnen
Stationen gestaltet zum Thema „Es
ist  ein Kreuz – Kurze Impulstexte
beleuchten  Kreuzwege,  Kreu-
zungen unserer Zeit“.

Rettungshundestaffel
Lechfeld

Schnuppertraining

Sie möchten sich ehrenamtlich enga-
gieren  und  gleichzeitig  mit  Ihrem
Hund sinnvoll arbeiten? Dann ist das
Schnuppertraining  der  Rettungs-
hundestaffel  Lechfeld  genau  das
Richtige  für  Sie!  Am Samstag,  dem
25.  April,  lädt  die  Rettungshunde-
staffel  interessierte  Hundebesitze-
rinnen  und  Hundebesitzer  zu  einem
Schnuppertraining  in  Untermeitingen
ein. Zwischen 10 und 14 Uhr erhalten
Besucher spannende Einblicke in die
Arbeit der Rettungshundeteams.

Rettungshunde  leisten  einen  wich-
tigen  Beitrag  bei  der  Suche  nach
vermissten  Personen.  Beim  Schnup-
pertraining  erfahren  Sie,  wie  die
Zusammenarbeit  zwischen  Mensch
und  Hund  funktioniert  und  wie  die
Ausbildung  in  einer  Rettungshunde-
staffel abläuft.

Außerdem  lernen  Sie  das  Team
kennen und können Fragen rund um
Training,  Voraussetzungen  und
ehrenamtliches  Engagement  stellen.
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Wichtige Telefonnummern
Feuerwehr/Notruf 112  Polizei 110
Ärztlicher  Bereitschaftsdienst  116
117  Krankenhaus  SMÜ 508-0
Vergiftungen 089 19240 (Giftzentrale
München,  Klinik  Rechts  der  Isar)
Wasserwerk 9633-77 /  0175  295
8950  (SMÜ/Mittelstetten)  Stauden-
wasser 08262 9692-0 (Birkach, Klim-
mach, Schwabegg) Erdgas Schwaben
0800 182 8384 Strom/ LEW 9680-22
THW 903066 (kein Notruf)  Kläranl-
age  0175  2958952  Pfarrbüro 4521
Landratsamt 0821  3102-0  Stadt
Schwabmünchen 9633-0 

Öffnungszeiten
Rathaus Mo-Fr 8-12, Do auch 14-18
Bauschutt- und Grüngutannahme-
stelle  Rinderle,  Dreifaltigkeitsweg
(9633-38) Bauschutt: Mär.-Okt. Fr. 15-
18, Sa. 10-15, Nov.-Feb. Sa. 9-12 Uhr,
Grüngut:  Mär.-Dez. Fr. 15-18, Sa. 10-
15, Jan/Feb 1x im Monat, Gebraucht-
möbelbörse Konradshofen 2. Sa. im
Monat 10-12,  Zentrum für Kinder-
und  Jugendkultur (72204)  Di,  Do
15-20, Fr 16-21, Freibad (505480) 9-
20,  Hallenbad Di/Do 7-8,  Di-Fr  16-
21, Sa 12-18, So 10-18 (Ferien: Di-Fr
10-19, Sa 12-18, So 10-18),  Museum
(950260) Mi 14-17, So 10-12 u. 14-17
Pfarrbüro (4521) Mo/Mi 8-12, Di/Do
13:30-17:30,  Fr  8:00-9:15 Stadtbü-
cherei (79791) Di 9-13 und 14-18, Mi
14-17, Do 14-18, Fr 14-17  Friedhöfe
(9633-60) 01.10. bis 31.03. Mo-So 8-
18 Uhr 01.04. bis 30.09. Mo-So 6-20
Uhr Allerheiligen, Allerseelen, Toten-
sonntag,  Heilig  Abend  bis  20  Uhr
Wertstoffhof  (9633-36)  Di,  Mi,  Fr
13-17, Sa 9-13

Impressum
ViSdP:  Thomas  Krauß,  Schloßbergstr.  42,
86830  Schwabegg,  blaettle@schwabegg.de,
www.schwabegg.de, namentlich gekennzeich-
nete  Artikel  geben  nicht  die  Meinung  des
Herausgebers wieder. Kürzel bitte erfragen.



Das erwartet Sie:

• Einblicke in die Rettungshunde-
arbeit

• Informationen  zur  Ausbildung
von Mensch und Hund

• Teamarbeit  und  ehrenamtliches
Engagement  im  Katastrophen-
schutz

Teilnahme  ist  nur  mit  vorheriger
Anmeldung  möglich.  Anmeldung
unter: Sandra.lehle@johanniter.de

Die  Rettungshundestaffel  freut  sich
auf  alle  Interessierten  –  egal  ob  mit
jungem  oder  erwachsenem  Hund  –
und darauf, vielleicht schon bald neue
engagierte  Mensch-Hund-Teams  be-
grüßen zu dürfen. Wir freuen uns auf
Sie und Ihren Hund!

Schaufkopfa
Schafkopf  spielen  und  lernen  kann
man wieder am Samstag, 4. und 18.4.
sowie am 2., 16. und 30.5. wie immer
im DGH um 20 Uhr. Eingeladen sind
Jung  und  Alt,  Anfänger  und  Erfah-
rene,  die  Schafkopf  spielen  wollen.
Wer in die WhatsApp Gruppe aufge-
nommen werden will sende bitte eine
Nachricht  an  Hermann Müller  unter
0171 5433704.

Wetter in diesem Monat
Wenn der April Spektakel macht,

gibt’s Korn und Heu in voller Pracht.
Hört Waltraud nicht den Kuckuck

schrein, dann muss er wohl erfroren
sein. (9.4.)

Ist die Hexennacht voll Regen,
wird’s ein Jahr mit reichlich Segen.

(30.4.)

Schwäbisch gschwätzt
Letztes mal wollten wir von ihnen
wissen,  was  a  „Bodakrot“  ist.
Damit  meint  man  meistens  eine
kleine  Frau.  Diesmal  wollen  wir
von ihnen wissen:

Was bedeutet „it“ oder „itta“?

Renates Lieblingsrezepte
Osterfladen

Zutaten:  40  g  Hefe,  225-250  ml
lauwarme  Milch,  500  g  Mehl,  50  g
Zucker, 7 g Salz, 80 g Butterschmalz,
1 Ei, 3 Eigelb, Mark von 1 Vanille-
schote, geriebene Zitronenschale, 70 g
Mandelstifte,  30  g  Orangeat,  30  g
Zitronat, 80 g Sultaninen
Zubereitung: Die Hefe zerbröseln und
in 175 ml lauwarmer Milch zergehen
lassen.  Mit  nur  200  g  Mehl
vermengen.  Den  Teigansatz  zuge-
deckt  20-30  Minuten  ruhen  lassen.
Zum Hefeteigansatz  restliches  Mehl,
Zucker, Salz, Butterschmalz, Ei, zwei
Eigelb, Vanillemark und die Zitronen-
schale  geben  und  zu  einem  Teig
verkneten.  Den  Teig  anschließend
wieder  30-40  Minuten  gehen lassen.
Den  Backofen  auf  180  Grad
vorheizen.  Mandeln,  Orangeat,
Zitronat  und  Sultaninen  kurz  unter
den  Hefeteig  kneten  und  dann  noch
einmal  ca.  5  Minuten  ruhen  lassen.
Den Teig rund kneten, mit dem restli-
chen  Eigelb  bestreichen,  etwas
antrocknen lassen und den Laib oben
kreuzweise einschneiden. Den Oster-
fladen ca. 30-35 Minuten backen.
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

Bärlauch im Anmarsch!  Jetzt  sprießt
er  wieder  aus  der  Erde.  Wunderbar
duftend  und  ideal  für  die  Frühlings-
küche. 
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Bärlauchgnocchi
Zutaten:  3  mehlig  kochende  Kartof-
feln (300 g), 40 g Bärlauchblätter (ca.
eine Hand voll), 2 Frühlingszwiebeln,
60  g  Butter,  1  Ei,  2  El  Mehl,  2  El
Weizengrieß,  Salz  Pfeffer,  frisch
geriebene  Muskatnuss,  Mehl  für  die
Arbeitsfläche
Zubereitung: Die Kartoffeln waschen,
mit  Wasser  bedecken  und  in  ca.  25
Minuten  garkochen.  Inzwischen  den
Bärlauch  waschen,  trockenschütteln
und  grob  zerschneiden.  Die  Zwiebel
putzen  und  bis  zum hellgrünen  Teil
klein  würfeln.  1  El  Butter  erhitzen
und  die  Zwiebeln  darin  leicht
andünsten.  Bärlauch  dazugeben  und
kurz  durchschwenken.  In  einem
Rührbecher mit dem Ei pürieren. Die
Kartoffeln  abgießen,  schälen  und
sofort  durch  die  Kartoffelpresse
drücken.  Bärlauchpüree,  Mehl  und
Grieß dazugeben und kräftig mit Salz,
Pfeffer und Muskat würzen. Alles zu
einem  Teig  vermengen.  Auf
bemehlter Arbeitsfläche den Teig drit-
teln  und  die  Teile  jeweils  zu  einem
daumendicken  Strang  rollen.  Kleine
Stücke abschneiden und zwischen den
bemehlten  Händen  rollen.  Mit  einer
Gabel  Rillen  zeichnen.  In  einem
flachen,  breiten  Topf  Salzwasser
aufkochen  und  die  Gnocchi  darin
portionsweise  4  Min.  ziehen  lassen.
Mit einem Schaumlöffel herausheben
und abtropfen lassen. In einer Pfanne
die  restliche  Butter  erhitzen,  leicht
salzen  und  die  Gnocchi  darin
schwenken. 
                                                                                                                   

Mal wieder Zeit für Kuchen nach der
langen  Fastenzeit.  Obwohl  –  wer
fastet denn heute noch?

Erdbeer-Spaghetti Torte
Zutaten Biskuit: 3 Eier, 150 g Zucker,
3 El heißes Wasser, 100 g Mehl, 50 g
Speisestärke, ½ P. Backpulver
Zutaten  Füllung:  800 g  Erdbeeren,
500g  Sahne,  2P.  Sahnesteif,  100 g
Zucker,  2  Becher  Schmand,  1½  P.
Paradiescreme Vanillegeschmack (ab-
wiegen),  weiße  Schokolade  zum
Verzieren
Zubereitung: Für den Biskuit die Eier
trennen,  Eigelb  mit  Zucker  und
heißem Wasser solange schlagen, bis
die Masse Blasen wirft,  Eiweiß steif
schlagen.  Mehl,  Speisestärke  und
Backpulver  sieben  und  mischen.
Langsam auf die Eiercreme geben und
unterheben.  Zum  Schluss  den
Eischnee mit dem Schneebesen unter-
ziehen.  Die  Masse  bei  190  Grad ca.
30 -35 Minuten backen.
Für  die  Füllung  die  Erdbeeren
waschen, putzen, 600 g halbieren und
den  ausgekühlten  Boden  damit
belegen. Sahne mit 50 g Zucker und
Sahnesteif  schlagen.  Schmand  mit
Paradiescreme verrühren und danach
die Sahne unterheben. Creme mit der
Plätzchenpresse wie Spaghetti auf die
Erdbeeren  spritzen.  (Kartoffelpresse
geht  natürlich  auch)  Die  restlichen
200g  Erdbeeren  mit  den  restlichen
50g  Zucker  pürieren.  Vor  dem
servieren auf der Torte verteilen und
mit  geraspelter  weißer  Schokolade
verzieren.
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