
Griaß Gott mitanand,

im  Brachmond  (alter  deutscher
Name), denn in der Zwei- und Drei-
felderwirtschaft  des  Mittelalters
begann in diesem Monat die Bear-
beitung der Brache. Er enthält den
Tag  der  Sonnenwende  (21.  Juni),
der  auf  der  Nordhalbkugel  der
längste  Tag  mit  der  kürzesten
Nacht des Jahres ist. Gerne werden
in  diesem  Sommermonat  gerne
schon Feste veranstaltet, auch wenn
es wettertechnisch nicht der stabils-
te  Monat  ist.  Aufgrund  der
„Schafskälte“,  eines  häufig  auftre-
tenden Kälteeinbruchs in der ersten
Junihälfte, fiel schon manches Fest-
le buchstäblich ins Wasser. Wollen
wir  hoffen,  dass  sie  diesmal  nicht
eintrifft  oder  nur  sehr  kurz.  Einen
schönen,  sonnigen  und  warmen
Juni wünscht

Euer Redaktionsteam

Trauerbuche am Friedhof 
In  der  Nacht  von  Freitag  auf
Samstag 24./25.5. kam nach Stark-
regen und Gewitter die große Trau-
erbuche  im  Friedhof  zum  Liegen.
Unglaublich  aber  wahr:  Es  blieb
wohl  bei  kleineren  Schäden  an
Geländer  und  Treppe.  Ab Montag
soll die Buche am Friedhof entfernt
werden,  dann  kann  auch  mit
Gewissheit  gesagt  werden,  ob und
in  welchem  Umfang  Schäden

entstanden  sind.  Jeder  spricht  von
Glück im Unglück. Die Buche legte
sich mit ihrem Kronendurchmesser
von über 17 Metern und einer Höhe
von  ca.  15  Metern  und  einem
Stammumfang  von  2,35  Metern
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Termine
Sa. 1.6. Sirenenprobe
Sa. 1.6. Meditationsfrühstück KLB
Sa. 1.6. Schafkopf 2000 DGH
Fr. 14.6. Grillfest Schützen 1930

Sa. 22.6. Schafkopf 2000 DGH
So. 23.6. Fahnenweihe Veteranenverein
So. 30.6. Vorspielnachmittag 1400 Musik

Terminvorschau
Sa. 6.7. Flugtag für Menschen mit 

Behinderung Flugplatz SMÜ
Sa. 13.7. Serenade DGH
Mi. 17.7. Eis essen gehen KLB 1400

Sa. 27.7. Heimatfest SMÜ
Gottesdienste

So.  2.6. 8:30  RKr  9  HM  Do.  6.  8:30
RKr 9 HM Fr. 7. 9 RKr mit Herz-Jesu-
Litanei  Sa. 8.  18:30 RKr 19 VAM Do.
13. 8:30 RKr 9 HM So. 16. 8:30 RKr 9
HM Do. 20. 8:30 RKr 9 HM So. 23. 10
RKr 10:30 HM mit  100 Jahre Vetera-
nenverein  für  Verstorbene  des  Vetera-
nenvereins Do. 27. 9 Gesunde beten für
Kranke So. 30. 8:30 RKr 9 HM

Müllabfuhr
Restmüll-Tonne: Mi. 12., 26.6.
Gelber Sack: Fr. 7., 21.6.
Biotonne: Mi. 5., 19.6.
Blaue Tonne: Fr. 21.6.
Möbelbörse KoHo: Sa. 8.6.
Altpapiersammlung: Sa. 13.7. 930



genau  auf  den  Treppenaufgang.
Hätte sie jemand so fällen wollen,
hätte  es  bestimmt  nicht  geklappt,
sie so hinzulegen. So manchem hat
die  Buche  bei  Sonne  und  Regen
Schutz  geboten.  Auch  auf  der
Ruhebank  unter  der  Buche  wurde
gerne  gesessen.  Sie  wurde  wohl
etwa 80 Jahre alt. 

Ab Montag 3.6. ist die Zufahrt zum
Friedhof ganztägig gesperrt.

Schafkopf spielen
Die nächsten Termine für alle, die
gerne  Schafkopf  spielen  lernen
wollen  oder  einfach  nur  in  gesel-
liger Runde spielen wollen, stehen
fest: Diese sind am 1. und 22. Juni
im  Dorfgemeinschaftshaus  um  20
Uhr. Alle sind herzlich eingeladen
vom Anfänger bis  zum erfahrenen
Spieler oder Spielerin. Einfach mal
vorbei schauen.

KLB
Eis essen

Die KLB-Frauengruppe triffft  sich
am 17.7. um 14 Uhr zum Eis essen
im Eiscafe Venezia in Schwabmün-
chen. Bitte Anmeldung bis 15.7.

SG Schwabegg
Die  Schützengesellschaft  Schwab-
egg  lädt  alle  Mitglieder  und
Freunde  recht  herzlich  ein  zum
Grillfest am Fr. 14.6. ab 19:30 Uhr
am Sportheim ein. Ausweichtermin
bei  schlechtem  Wetter  ist  Freitag,
der 28.6.

Sportverein Schwabegg
Wir  gratulieren  der  ersten  Mann-
schaft  des  SV  Schwabegg  zum
Aufstieg aus der Kreisklasse in die
Kreisliga und wünschen viel Erfolg
für die nächste Saison.

Musikverein
Vorspielnachmittag

Der Musikverein lädt recht herzlich
ein zum diesjährigen Vorspielnach-
mittag  seiner  Nachwuchsmusiker
und  -musikerinnen  mit  anschlie-
ßendem Instrumentenkarussell.

Du bist 4 Jahre oder älter und woll-
test schon immer einmal ein Blasin-
strument  ausprobieren  oder  möch-
test  gerne ein Instrument  erlernen,
bist  dir  aber noch unsicher bezüg-
lich  der  Instrumentenwahl?  Bei
unserem  Instrumentenkarussell  am
Sonntag,  dem 30.  Juni  ab  14  Uhr
im  Musikerheim  Schwabegg
werden alle Blasinstrumente sowie
unsere Ausbildungsprogramme vor-
gestellt und alle Instrumente dürfen
ausprobiert werden.

Bei Interesse bitten wir um vorhe-
rige  Anmeldung  bei  unserer
Jugendleitung  Anja  (Jugendlei-
tung@musikverein-schwabegg.de
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oder  0174  9073039).  Wir  freuen
uns auf euer Kommen!

Termnivorschau für Juli:

- 6. Juli Flugtag für Menschen mit
Behinderung

- 13. Juli Serenade im Rahmen des
Sommer 100 in Schwabegg vor
dem Dorfgemeinschaftshaus

- 27. Juli Heimatfest SMÜ

Veteranenverein
Fahnenweihe

Der  Veteranenverein  feiert  am
Sonntag,  dem  23.6.  das  Jubiläum
der  100jährigen  Fahnenweihe.  Es
wird mit einem Festgottesdienst um
10:30 und anschließender Feier am
Festplatz vor dem Musikerheim ab
12 Uhr gefeiert.

Wir möchten  gerne  alle  Schwab-
eggerinnen und Schwabegger ganz
herzlich  zu  diesem  Festtag
einladen.

Wetter in diesem Monat
Hat Margret keinen Sonnenschein,

dann kommt das Heu nie trocken rein.
(10.6.)

Bis Johannis wird gepflanzt, ein
Datum, das du dir merken kannst.

(24.6.)

Schwäbisch gschwätzt
Letztes Mal wollten wir von Ihnen
wissen,  was  ein  „Parablui“  ist.
Parapluie ist französisch für Regen-
schirm. Und genau das ist es auch.
Heute wollen wir wissen:

Was moint ma mit
„all Hennaschiß“?

Renates Lieblingsrezept
Die  Grillsaison  beginnt  und  dazu
braucht  man  vielerlei  Soßen  und
Dips. 

Hier ein paar Vorschläge:

BBQ -Sauce

Zutaten für ca. 800 ml, (diese Sauce
kann  auch  heiß  in  Flaschen  oder
Twist  off  Gläser  abgefüllt  werden
und ist länger haltbar)

750 g  Tomaten  (frisch  oder
passierte Tomaten), 1–2 rote Chili-
schoten, 3 Zwiebeln, 4 Knoblauch-
zehen,  100 g  Knollensellerie,  2 El
Rapsöl,  3 El  brauner  Zucker,
125 ml  Whiskey,  250 ml  frisch
gepresster  Orangensaft,  125 ml
Worcestersauce,  50 ml  Sojasoße,
1 Tl  Piment,  ½ Tl  Sesamsamen,
1 Tl  getrockneter  Thymian,  100 g
Trockenpflaumen ohne Stein, 150 g
geräucherter Speck am Stück, Salz,
Pfeffer

Zubereitung: Tomaten waschen und
ohne  Stielansatz  grob  würfeln,
Chilis  putzen,  waschen  und  samt
Kernen  hacken.  Zwiebeln  und
Knoblauch  schälen  und  in  Ringe
schneiden.  Sellerie  putzen  und
klein  würfeln.  Rapsöl  erhitzen,
Zwiebeln,  Knoblauch  und  Sellerie
darin  andünsten,  den  Zucker
zugeben,  leicht  karamellisieren
lassen.  Mit  Whiskey  ablöschen.
Orangensaft,  Worcestersauce  und
Sojasoße  unterrühren.  Tomaten,
Chili,  Piment,  Sesamsamen,
Thymian, Pflaumen, Speck und 250
ml Wasser dazugeben, leicht salzen
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und  offen  unter  gelegentlichem
rühren  in  ca.  30  Minuten   einko-
chen  lassen.  Speck  herausnehmen
(wird  nicht  mehr  verwendet).  Die
Sauce  fein  pürieren,  mit  Salz  und
Pfeffer  abschmecken,  noch  einmal
aufkochen  und  heiß  in  Gläser
abfüllen.

Oder …

Typisch amerikanisch:
BBQ Sauce mit Cola

Welche Cola du für die BBQ Sauce
verwendest,  bleibt  dir  überlassen.
Sie  sollte  aber  nicht  zu  herb  im
Geschmack  sein,  da  die  Sauce
ansonsten bitter werden kann.

Damit die Cola BBQ Sauce bei der
Zubereitung  nicht  zu  schaumig
wird, lasse die Kohlensäure aus der
Cola  entweichen  –  zum  Beispiel
indem du sie mit einem Handbesen
aufschlägst.

Zutaten:

2 Tassen Cola, 2 Tassen Ketchup, 2
El Apfelessig, 2 El Sojasoße, 2 El
brauner  Zucker,  1  Tl  Chilipulver
(alternativ  Paprikapulver),  Salz,
Pfeffer

Die  Zubereitung  ist  denkbar
unkompliziert. Einfach alle Zutaten
in  einen  Topf  geben,  15  Minuten
köcheln lassen, fertig.

Wer möchte, kann zuvor noch eine
Zwiebel fein würfeln, anbraten und
hinzugeben.  Für  eine  sämige
Konsistenz  sollte  die  Sauce  dann
einmal püriert werden.
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Wichtige Telefonnummern
Feuerwehr/Notruf 112  Polizei 110
Ärztlicher  Bereitschaftsdienst  116
117  Krankenhaus  SMÜ 508-0
Vergiftungen 089 19240 (Giftzentrale
München,  Klinik  Rechts  der  Isar)
Wasserwerk 9633-77 /  0175  295
8950  (SMÜ/Mittelstetten)  Stauden-
wasser 08262 9692-0 (Birkach, Klim-
mach, Schwabegg) Erdgas Schwaben
0800 182 8384 Strom/ LEW 9680-22
THW 903066 (kein Notruf)  Kläranl-
age  0175  2958952  Pfarrbüro 4521
Landratsamt 0821  3102-0  Stadt
Schwabmünchen 9633-0 

Öffnungszeiten
Rathaus Mo-Fr 8-12, Do auch 14-18
Bauschutt- und Grüngutannahme-
stelle  Rinderle,  Dreifaltigkeitsweg
(9633-38) Bauschutt: Mär.-Okt. Fr. 15-
18, Sa. 10-15, Nov.-Feb. Sa. 9-12 Uhr,
Grüngut:  Mär.-Dez. Fr. 15-18, Sa. 10-
15, Jan/Feb 1x im Monat, Gebraucht-
möbelbörse Konradshofen 2. Sa. im
Monat 10-12,  Zentrum für Kinder-
und  Jugendkultur (72204)  Di,  Do
15-20, Fr 16-21,  Freibad (79795)  9-
20,  Museum (950260)  Mi 14-17,  So
10-12  u.  14-17  Pfarrbüro (4521)
Mo/Mi  8-12,  Di/Do  13:30-17:30,  Fr
8:00-9:15 Stadtbücherei (79791)  Di
9-13 und 14-18, Mi 14-17, Do 14-18,
Fr 14-17  Friedhöfe (9633-60) 01.10.
bis 31.03. Mo-So 8-18 Uhr 01.04. bis
30.09. Mo-So 6-20 Uhr Allerheiligen,
Allerseelen,  Totensonntag,  Heilig
Abend  bis  20  Uhr  Wertstoffhof
(9633-36) Di, Mi, Fr 13-17, Sa 9-13

Impressum
ViSdP:  Thomas  Krauß,  Schloßbergstr.  42,
86830  Schwabegg,  blaettle@schwabegg.de,
www.schwabegg.de, namentlich gekennzeich-
nete  Artikel  geben  nicht  die  Meinung  des
Herausgebers wieder. Kürzel bitte erfragen.


